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LE CORDON BLEU EN COLOMBIA
DEL 24 DE OCTUBRE AL 8 DE NOVIEMBRE DEL 2005

Paris, octubre 2005 — En respuesta a la invitacion realizada por el Excmo. Sr. Camille Rohou,
Embajador de Francia en Colombia, Le Cordon Bleu International presentara un programa de
cocina y pasteleria francesa en tres ciudades del pais: Bogot4, Cali y Medellin, con motivo de
la Semana Francesa que se realizara a partir del 26 de octubre con el objetivo de presentar lo
mejor de Francia, en este caso, la gastronomia.

Jean-Claude Boucheret, Chef de Cocina de Le Cordon Bleu Paris y Diego Pérez Turner, Chef
de Pasteleria de Le Cordon Bleu México, compartiran su talento y arte culinario en las
actividades que presentaran en reconocidos lugares como el restaurante el Tabou en Bogot4,
las tiendas Pomona del Grupo Exito en Bogota y Medellin, donde trabajaran con la reconocida
empresa Nacional de Chocolates, y en el magnifico Hotel Sofitel Casa del Alferez en Cali que
recibira a los Chefs de Le Cordon Bleu para realizar demostraciones y una cena de gala para
sus mejores clientes.

El 3 de noviembre los Chefs participaran en una cena de gala en el Country Club de Bogota
presidida por el Vicepresidente de Colombia con el objetivo de recaudar fondos en favor de las
victimas de las minas antipersonales de Colombia.

Asi mismo, M. André Cointreau, Presidente y CEO de Le Cordon Bleu, quién ademas forma
parte del Consejo de Administracion de la Alianza Francesa de Paris, ha deseado participar en
este importante evento ya que a través de los afios Le Cordon Bleu y la Alianza Francesa han
compartido un mismo objetivo cultural y educativo: promover la cultura francesa alrededor del
mundo, y en esta ocasion, Le Cordon Bleu realizar4 eventos con ayuda de las Alianzas
Francesas de Cali y Medellin.

Al respecto el Sr. Cointreau manifestd «sentirse muy orgulloso ya que a lo largo de nuestros
110 afios de historia, gracias al desarrollo de las comunicaciones, un mayor publico tiene
acceso a las artes culinaras y al mundo de la gastronomia, del cual Le Cordon Bleu se ha
convertido en el lider mundial en educacion culinaria y hotelera. Le Cordon Bleu es una
institucion dinamica que ofrece un abanico completo de programas basados en las técnicas de
cocina y pasteleria francesas, asi como los reconocidos programs a nivel licenciatura en
direccion de restaurantes, turismo y hoteleria.

Le Cordon Bleu, sinénimo de tradicion y excelencia culinaria, sigue con la misién de desarrollar

el arte culinario y el arte de vivir a la francesa en el mundo a través de su presencia
internacional en 15 paises y 26 escuelas que reciben a mas de 20,000 alumnos cada afio.
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